QM Loureiro-Alvarinho

Vinho: QM Loureiro-Alvarinho é um vinho feito exclusivamente com uvas das
castas Loureiro e Alvarinho, as mais nobres da regido dos Vinhos Verdes.
Notas de Prova: Aspecto limpido e cor citrina. Aroma frutado e floral, notas
exoticas e especiadas, corpo cheio e prolongado final de boca.

Enologo: Jorge Sousa Pinto

Castas: Loureiro e Alvarinho

Vinificacao: Prensagem suave e decantacdo de 12 a 36 horas a uma
temperatura controlada entre 12°C - 16°C. Fermentacdo até 15 dias com
controlo de temperatura entre 16°C - 18°C.

Estagio: Estagio em cubas de inox com temperatura controlada e movimento
regular das borras durante 2 meses.

Servir: QM Loureiro-Alvarinho deve ser servido a uma temperatura entre
10°C - 12°C.

Desfrutar: QM Loureiro-Alvarinho é ideal como aperitivo ou a acompanhar
peixes, marisco, carnes brancas, aves, queijos ou uma boa charcutaria regional.
As caracteristicas deste vinho dao-lhe uma longevidade em garrafa de 3 a 5
anos.

Informacoes Técnicas: Alcool : 12.5% | Acidez Total: 6,5 g/1 Acido Tartarico | Ph:

3,1 | Acucares Totais: <3g/l | Contém Sulfitos

Prémios:
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Tipo: Tranquilo

Cor: Branco
Designacao de Origem: DOC
Vinho Verde

Regiao: Vinhos Verdes



